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TOSTARTE

specialty coffee

BEGUDES

Cafe calent Afegits per al

S XL fe

Espresso doble cale

Cortado ) 1,.80€ Llet vegetal 0,50€

America 2.20€ Café premium 0,60€

Café amb llet () 2,40€ | 310€ Extra shot 0,70€

Cappuccino ) 2.40€ | 310€ Xocolata d'ametla extra 1,00€

Flat White 7 2,70€

Latte (7) 3,00€

Cafe fred Altres begudes

lced Latte 7 3,50€ Aigua 300 ml ],50€
Frappuccino  (7) 4,00€ Aigua 500 ml 2,00€
Frappuccino vainilla 7 4,20€ Siena sl gEe 2,00€
Frappuccino milka (,7,8) 4,20€ Cervesa Alhambra 2 50€
DIENgE eol e S Suc de temporada 3,50€

Frappe de cacau (17,9 4,20€
Filtrats Te - infusions "
Batch brew 2,50€ Te / Infusions 3 00€
Cold brew 3,50€ Chai Latte ) 4,00€
V60 5,00€ Matcha Latte (7) 4,00€
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TORRADES DE
MASSA MARE

Pa sense gluten +1,00€

Salades

Vegana ()
Alvocat, AOVE i llavors de

s&sam.

De la sierra

Pernil serra, tomaca, pebre i

AOVE.

De la montana ©.1)
Pernil de gall dindi,

guacamole, ceba cruixent,
seésam i tahini amb mel.

Origen (7,2

Allioli, formatge mozzarella,
alfabega deshidratada,
vinagre balsamic, ricula i
pebre.

Toscana (37,10
Base de maionesa i mostassa

amb mel, salami, formatge
semicurat, ricula i tomaca

deshidratada.

Burrata (7,9

Tomaca cherry, pesto
d‘alfabega i canonges.

Bacon ()

Formatge crema, cebolli,
bacon, pernil de gall dindi i
tomaca cherry.

4,00€

4,50€

4,80€

5,00€

6,50€

6,50€

/7,50€

Afegits

+2,00€ c/u

Pernil serra / gall dindi

Formatge mozzarella / semicurat

Qu

Alvocat

De la granja ()

Guacamole, pernil serra, 2
ous i pebre.

Dulce y mar (17
Salmé, formatge crema,

ceba caramel:litzada, brots i
orenga.

Mar y tierra 3.47)
Guacamole, dacsa dolca,

salmé fumat, salsa ranch i
brots.

Dolces

Mantega i melmelada )

Mantega de cacauet i
melmelada (5

Crema de Nutella i coco
laminat (7,8,11,12)
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B

8,00€

9,00€

9,50€

3,50€
3,50€

4,00€
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POKE

Pollastre teriyaki (3,67

Wakame, edamame i
tomaca cherry.

Mexica (4,12

Pollastre, dacsa dolca,
alvocat, tomaca, salsa
siracha, nachos esmicolats i
fesol negre.

Sweet tuna (134,61

Tonyina, edamame, tomaca,
alvocat, brots, cebollii salsa
sweet chili.

Salmé amb soja (4,6,8)

Dacsa, alvocat, nou,
wakame i salsa maionesa
picant.

Salmoé teriyaki (13,461
Edamame, wakame, ceba
cruixent, alvocat, pinya i
cebolli.

— MUNTA EL TEU POKE —

?,00€
Bases
Arrdos  2,00€ Quinoa 3,00€
ﬂ Tria una proteina
11,50€
Pollastre 4.00€
Salmé 7,00€
Tonyina /7,00€
8 Salses - 0,50€ c/uv
12 50€ Teriyaki Sweet chilli
Soja Tahini amb mel
Siracha
8 Tria 3 ingredients per 3,00€
12.50€ Ceba cruixent Dacsa dolcga
Ceba caramel:litzada Nachos
Tomaca cherry Alvocat
Fesol negre
12,50€ é} Maxim 3 afegits per
1,50€
Cebolli Pinya
Edamame Nou
Wakame Brots
Ametla
3 10 11 12 13 14
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PASTISSERIA |
FORN

Pastisserla Galetes
Croissant de mantega (1,3,7) 1,90€ Alfajor casola (137) 2,00¢€
: . 1,90€
Rotllet de canyella (,7) 2,00€ Galeta senzilla de tahini
. : 3,50€
Croissant de xocolata (1,3,6,7,8) 2,50€ Carrot cake amb frosting
(1,3,7,8)
Croissant de pernil i formatge 2,50€ Oreo 1,3,7) 3,008
1,3,7)
Brookie (1,3,7) 3,00€ Galeta farcida de Lotus 3,50€
(1,3,6,7,8)
Pa farcit de festuc 3,50€ Festuc amb xocolata 3,50€
(1,3,7,8,12) blanca (,3,7,8)
Brownie de festuc (137,8) 3,50€ Ferrero farcit de crema 3,50€
d'avellana (,37,8)
Panini de formatge i pollastre 4,50€ Galeta farcida de Kinder 3,50€
(1,3,6,7,10) (1,3,6,7,8)
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