
Cafè calent

Cafè fred

Filtrats

A f e g i t s  p e r  a l

c a f è

Altres begudes

Te - infusions 

3,10€

3,10€

3,00€

BEGUDES

Espresso doble

Iced Latte

Cortado

Frappuccino

V60

Americà

Frappuccino vainilla

Batch brew

Cafè amb llet

Frappuccino milka 

Cappuccino

3,50€

1,80€

4,00€

5,00€

2,20€

4,20€

2,50€

2,40€

2,40€

2,70€Flat White

4,20€
Orange coffee 4,20€

Aigua 300 ml

Aigua 500 ml 

Aigua amb gas

Cervesa Alhambra

1,50€

2,00€

2,00€

2,50€

Cold brew 3,50€

Llet vegetal

Cafè premium

Extra shot

Xocolata d’ametla extra

0,50€

0,60€

0,70€

1,00€

Te / Infusions

Chai Latte

Matcha Latte

3,00€

(7)

(7)

(7)

(7)

(7)

(7)

(7)

(1,7,8)

(7)

(7)

XL

XL

4,00€

4,00€

Latte (7)

Frappe de cacau 4,20€(1,7,8)

Suc de temporada 3,50€



TORRADES DE
MASSA MARE

Salades A f e g i t s

+ 2 , 0 0 €  c / u

Pernil serrà / gall dindi

Formatge mozzarella / semicurat

Ou

Alvocat

Mantega i melmelada

Mantega de cacauet i
melmelada

Crema de Nutella i coco
laminat

3,50€

4,00€

Dolces

Vegana 4,00€
Alvocat, AOVE i llavors de
sèsam.

De la sierra 4,50€
Pernil serrà, tomaca, pebre i
AOVE.

De la montaña 4,80€

Pernil de gall dindi,
guacamole, ceba cruixent,
sèsam i tahini amb mel.

Origen 5,00€

Allioli, formatge mozzarella,
alfàbega deshidratada,
vinagre balsàmic, rúcula i
pebre.

(7,12)

(6,11)

(11)

Toscana 6,50€

Base de maionesa i mostassa
amb mel, salami, formatge
semicurat, rúcula i tomaca
deshidratada.

(3,7,10)

Burrata 6,50€

Tomaca cherry, pesto
d’alfàbega i canonges.

(1,7,8)

Bacon 7,50€

Formatge crema, cebollí,
bacon, pernil de gall dindi i
tomaca cherry.

(7)

De la granja
8,00€

Guacamole, pernil serrà, 2
ous i pebre.

Dulce y mar
9,00€

Salmó, formatge crema,
ceba caramel·litzada, brots i
orenga.

Mar y tierra 
9,50€

Guacamole, dacsa dolça,
salmó fumat, salsa ranch i
brots.

(4,7)

(3.4,7)

(8)

(7)

3,50€
(5)

(7,8,11,12)

Pa sense gluten +1,00€



M U N T A  E L  T E U  P O K E

Poke

Bases

Arròs 2,00€ Quinoa 3,00€

Tria una proteïna

Pollastre 4,00€
Salmó 7,00€

Tonyina 7,00€

Salses – 0,50€ c/u

Teriyaki
Soja Tahini amb mel

Sweet chilli

Tria 3 ingredients per 3,00€

Ceba cruixent

Ceba caramel·litzada

Fesol negre

Tomaca cherry

Dacsa dolça

Nachos

Alvocat

Màxim 3 afegits per
1,50€

Cebollí

Edamame

Ametla

Wakame

Pinya

Nou

Brots

Pollastre teriyaki 9,00€
Wakame, edamame i
tomaca cherry.

Mexicà 11,50€
Pollastre, dacsa dolça,
alvocat, tomaca, salsa
siracha, nachos esmicolats i
fesol negre.

Sweet tuna 12,50€

Tonyina, edamame, tomaca,
alvocat, brots, cebollí i salsa
sweet chili.

Salmó amb soja 12,50€

Dacsa, alvocat, nou,
wakame i salsa maionesa
picant.

Salmó teriyaki 12,50€

Edamame, wakame, ceba
cruixent, alvocat, pinya i
cebollí.

(3,6,7)

(4,6,8)

(1,3,4,6,11)

(1,6,12)

(1,3,4,6,11)

Siracha



PASTISSERIA I

FORN

Pastisseria

Croissant de mantega

Rotllet de canyella

Croissant de xocolata

Brookie 

Pa farcit de festuc

1,90€

2,00€

2,50€

2,50€

3,00€

3,50€

Panini de formatge i pollastre 4,50€

Croissant de pernil i formatge

Alfajor casolà

Galeta senzilla de tahini

Carrot cake amb frosting

Galeta farcida de Lotus

Festuc amb xocolata
blanca

2,00€

1,90€

3,50€

3,50€

3,50€

3,50€

Ferrero farcit de crema
d’avellana

3,50€

Oreo

Galetes

(1,3,7)

(1,3,7)

(1,3,6,7,10)

(1,3,6,7,8)

(1,3,7)

Brownie de festuc 3,50€(1,3,7,8)

(1,7)

(1,3,7,8,12)

(1,3,7)

(1,3,6,7,8)

(1,3,7,8)

Galeta farcida de Kinder 3,50€
(1,3,6,7,8)

(1,3,7,8)

(1,37,8)

(1,3,7)


